Menus Cantine du 14 au 25 septembre 2026

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
V Menu Végétarien
Taboulé Tomate /Mozzarella KfXarottes rapées vinaigrette HVE Macédoine/CEufs mimosa Mayonnaise
. 3 e
Clafoutis de Ratatouille Manchon de Poulet : 48| Chipolata : Poisson MSC en papillote 5&-
4 J
Semaine 38
B 1 e T Pomme de terre grenaille Petit Pois aux oignons Courgettes a la provengale HVE 2 Blé
SEPTEMBRE
Fromage fermier Yaourt Yaourt Fromage
Fruits de saison Kinder délice Fruit de saison A5 Compote
V Menu Végétarien
Concombre vinaigrette HVE 21 Betteraves vinaigrette Carottes rapées HVE Magquereaux a la moutarde @
Sauté de Dinde = 5 ROti de boeuf S Curry de Pois chiche au lait de coco " Nugget de poulet “ i
i i
Semaine 39 e =
B 21 2 55 Pates Haricots verts Riz Basmati Jardiniére de légumes
SEPTEMBRE
Fromage Fermier ﬁ Fromage 48] Yaourt Fromage
Fruit de saison Créme dessert chocolat Fruit de saison Glace
m Produit issu de I'agriculture biologique \ﬁf‘;*“ Produit d’origine France

MSC = Issue de la Péche Produit végétarien

Durable

v

HVE = Haute Valeur
Environnementale

o>

Produit Fait Maison

Menus non contractuels

Les plats proposés sont susceptibles de contenir des traces d’allergénes

n

Produits locaux
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