
Menus Cantine du 01 au 11 septembre 2026
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Concombre vinaigrette HVE Taboulé Salade de tomates/Feta

Boulette de viande Pavé de dinde à la mexicaine Cordon bleu de volaille

VACANCES Pâtes au beurre Haricots verts Petit pois/Carottes

Tomme charentaise Yaourt Cantal beurre  AOP

Glace fusée Fruit de saison HVE Pomme

Menu Végétarien

Carottes râpées Salade verte/Maïs/dés de fromage Concombre à la crème fraîche Friand au fromage

Poisson MSC Sauce Hollandaise Rôti de porc à la tomate Effiloché de canard Label Rouge

Riz Crumble de courgettes  HVE Riz Haricots verts

Emmental IGP Yaourt Fromage Yaourt fermier aux fruits

Fruit de saison Biscuit Fruit de saison HVE Pomme

Produit végétarien  Produit Fait Maison Produit issu de l’agriculture biologique Produit d’origine France

Menus non contractuels
Produits locaux

Les plats proposés sont susceptibles de contenir des traces d’allergènes

Semaine 36 

Du 01 au 04 
SEPTEMBRE

Semaine 37 
 

 Du 07 au 11 
SEPTEMBRE 

Curry de pomme de 
terre/brocolis/haricots rouges

MSC = Issue de la Pêche 
Durable

HVE = Haute Valeur 
Environnementale
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