Menus Cantine du 08 JUIN au 19 JUIN 2026

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Menu Végétarien v

Concombre HVE Salade verte/Mais/dés brebi: Carottes rapées HVE CEuf dur/mayonnaise
"" Poissons
- Haricots rouges/rizsauce  j |[rnc P " P .
0 tomate/cumin =-|".~ Meédaillon de poulet curry/coco 4 Réti de boeuf Poisson MSC
Semaine23 . n A - . .
) . Courgette HVE rétie Pates Poélée de légumes
Du 08 Juin au 12 Juin & = & =
Fromage fermier Fromage AOP Yaourt Yaourt
. b . . A
Fraises Créme dessert chocolat/vanille fermier Pommes BIO Glace
Menu Végétarien v
Salade verte/tomates/concombre Salade endive/dés d’emmental Taboulé Friand aux fromages
N . N o ] L = , )
= Chili con corne o = Escalope dinde a la creme o R6ti de porc W Parmentier de légumes

Semaine 24
Du 15 Juin au 19 Juin

n

Fromage fermier

Compote

i
Riz
Yaourt

Fruit de saison

I
Poélée courgette/champignons

Fromage

Glace

Yaourt

Banane

MSC = Issue de la
Péche Durable

HVE = Haute Valeur
Environnementale

v Produit végétarien

. . . %
é_ Produit Fait Maison

Produit issu de I’agriculture biologique

Menus non contractuels

Les plats proposés sont susceptibles de contenir des traces d’allergeénes

i . -
wmt Produit d’origine France
i
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